BK-Meniiplan Marz 2019

Mo, 04.03.2019 Allergene | Di, 05.03.2019 Allergene Mittwoch Do, 07.03.2019 VEG Allergene
Salate vom Buffet Kdsecremesuppe A-G-L- Suppe mit Karottencréutons A-C-G-L
0

Speckknoédel in der Suppe A-C-G Majoranfleisch A-G Palatschinken mit Kasefiille A-C-G

oder auf Sauerkraut A-O Perlweizen A-G SU p pe Salate Buffet

Obstbecher A-G-H Salate Buffet Preiselbeercreme G

Windrad A-C-G- u nd
H

Mo, 11.03.2019 Di, 12.03.2019 VEG Brot’ Do, 14.03.2019

Frihlingskrautersuppe A-G Karottenrohkost mit Apfeln | G-L Salate Buffet

Fischfilet mit rotem Pesto C-D-G- | Cannelloni mit Spinatfille A-C-G Di re kt_ Naturschnitzel vom Schwein A

H

Salzkartoffeln G Tomaten-Paprikasauce Rostinchen C-G

Broccoli G Salat Buffet ve rka Uf Gemdiisegarnitur G

Rehriicken A-C-F- Alexanderkaltschale G B K’ Apfelschlangel A-C-G

G-H

Mo, 18.03.2019 Di, 19.03.2019 Do, 21.03.2019

SGA-frei Josefitag € 1) 50 Tsatziki G
Hlhnerfilet griechische Art G
Krauterreis G
Salate Buffet
Karamelcreme G

Mo, 25.03.2019 Di, 26.03.2019 VEG Do, 28.03.2019

Nudelsuppe A-C-L Radieschen- G Schinkenrolichen A-G-M

Kohlrabirohkost

Bauernbraten Broccoliquiche A-C-G Kartoffelgulasch (Pute) G

mitgebratene Kartoffeln Krauterdip G Salate Buffet

Salate Buffet | Salate Buffet Schokopudding G

Marillentértchen A-C-G HeiRe Liebe G

Legende: A=Gluten, B= Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F= Soja, G=Milch, H=Nisse, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere.







