
BK-Menüplan Februar 2019 
Mo, 04.02.2019            VEG Allergene Di, 05.02.2019          VEG   Allergene Mittwoch Do, 07.02.2019 Allergene 

Lauchsuppe A-G Suppe mit 
Knoblauchkrusteln 

A-C-G-L 
 

Suppe 
und 
Brot, 

Direkt- 
verkauf 

BK, 
€ 1,50 

Rohkost A-G-N 

Bunte Kartoffellaibchen A-C-G Spinat-Käseknödel A-C-G Putenrollbraten A-G-L 

Sauce Tartare C-G auf Schwarzwurzelragout G Polenta  

Salate Buffet Salate Buffet Mischgemüse G 

Bananendessert G Topfencreme mit Himbeeren G-H Fruchtspangen A-C-G 
Semesterferien      

Mo, 18.02.2019  Di, 19.02.2019  Do, 21.02.2019        VEG  

Klare Suppe mit Schöberln A-C-G-L Karotten-Orangen-Drink  Zwiebelsuppe A-C-G 

Gemischte Spieße G-O Toskanisches Huhn mit 
Gorgonzola 

G Zillertaler Schichtnudeln mit 
Graukäse 

A-C-G 

Letscho G Wildreismischung  Salate Buffet 

Röstinchen A-C-G Gemüsegarnitur G Moosbeerjoghurt G 

Preiselbeerrolle A-C-G Tiramisu A-C-G   
Mo, 25.02.2019  Di, 26.02.2019  Do, 28.02.2019  

Salate vom Buffet G-M-O Karfiolsuppe A-G Thunfischsalat C-D-M-
O 

Chili con carne O Schinken-Käsestrudel A-C-G Piccata milanese von der Pute A-C-G 
Knoblauchbrot A-G Kräuter-Dip G Italienische Mandelcreme mit 

Sauerkirschen 
C-G-H 

Schokoladecreme F-G Salate Buffet   
  Pfirsichdessert G   

Legende: A=Gluten, B= Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F= Soja, G=Milch, H=Nüsse, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere. 

 


