
BK-Menüplan Oktober 2018 
Mo, 01.10.2018             VEG Allergene Di, 02.10.2018 Allergene Mittwoch Do, 04.10.2018 Allergene 

Kräutersuppe G Karottenrohkost mit 
Hüttenkäse 

A-G-M 
 

Suppe 
und 
Brot, 

Direkt- 
verkauf 

BK, 
€ 1,50 

Rote Paprikasuppe  

Gemüsekuchen A-C-G-L Überbackene Hühnerfilets G Brokkolifisch  

Knoblauchdip C-G Röstinchen A-C-F-G Sesamkartoffeln  

Salate Buffet Mischgemüse  Glasierte Karotten  

Apfelmus  Zwetschkenkompott  Schokoladecreme  
      

Mo, 08.10.2018  Di, 09.10.2018  Do, 11.10.2018           VEG  

Klare Suppe mit Käsecrôutons A-C-G-L Gurkenbrot A-G-L Tomaten mit Basilikumcreme G 

Majoranfleisch A-G Spatzln mit A-C-G Kürbistortellini A-C-F-G 
Hörnchen A-C-G Schinkenrahmsauce A-C-G mit Butter und Parmesan G 

Salate Buffet Salate Buffet Salate Buffet 

Zwetschkenkuchen A-C-H Waldbeerjoghurt G Pfirsich Melba G 
      

Mo, 15.10.2018               VEG  Di, 16.10.2018            VEG  Do. 18.10.2018  

Gemüsesuppe L Geröstete Grießsuppe A-G Nudelsuppe  

Zwetschkenknödel A-C-H Serviettenschnitten mit A-C-G Wiener Schnitzel vom Schwein  
Milch G Schwammerlsauce A-C-G Kartoffelsalat  

  Salate Buffet Preiselbeerschnitte  

  Traubencreme G-H   

      

Mo, 22.10.2018  Di, 23.10.2018  Do, 25.10.2018  

Rohkostbrötchen A-G-N Salat mit Ei C-G-L Workshop  

Brathuhn  Rindsgulasch A-G   

Reis G Nudeln A-C-G   

Gemüsegarnitur G Sacherschnitte A-C-G   

Apfeljoghurt G     
Legende: A=Gluten, B= Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F= Soja, G=Milch, H=Nüsse, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere. 

 


