BK-Meniiplan Oktober 2018

Mo, 01.10.2018 VEG Allergene | Di, 02.10.2018 Allergene Mittwoch Do, 04.10.2018 Allergene
Krautersuppe G Karottenrohkost mit A-G-M Rote Paprikasuppe
Hittenkase
Gemiusekuchen A-C-G-L | Uberbackene Hiihnerfilets | G Brokkolifisch
Knoblauchdip C-G Rostinchen A-C-F-G Su ppe Sesamkartoffeln
Salate Buffet Mischgemiise Glasierte Karotten
Apfelmus Zwetschkenkompott u N d Schokoladecreme
Mo, 08.10.2018 Di, 09.10.2018 B rot’ Do, 11.10.2018 VEG
Klare Suppe mit Kdsecréutons A-C-G-L | Gurkenbrot A-G-L Tomaten mit Basilikumcreme G
Majoranfleisch A-G Spatzln mit A-C-G Di re kt- Kirbistortellini A-C-F-G
Hoérnchen A-C-G Schinkenrahmsauce A-C-G mit Butter und Parmesan G
Salate Buffet Salate Buffet ve rka uf Salate Buffet
Zwetschkenkuchen A-C-H Waldbeerjoghurt G Pfirsich Melba G
Mo, 15.10.2018 VEG Di, 16.10.2018 VEG BK’ Do. 18.10.2018
Gemiisesuppe L Gerostete GrieBsuppe A-G € 1 50 Nudelsuppe
Zwetschkenknddel A-C-H Serviettenschnitten mit A-C-G ’ Wiener Schnitzel vom Schwein
Milch G Schwammerlsauce A-C-G Kartoffelsalat
Salate Buffet Preiselbeerschnitte
Traubencreme G-H
Mo, 22.10.2018 Di, 23.10.2018 Do, 25.10.2018
Rohkostbrétchen A-G-N Salat mit Ei C-G-L Workshop
Brathuhn Rindsgulasch A-G
Reis G Nudeln A-C-G
Gemisegarnitur G Sacherschnitte A-C-G
Apfeljoghurt G

Legende: A=Gluten, B= Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F= Soja, G=Milch, H=Nisse, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere.




