MENUPLAN April 2018

A
BFWorgl faps

Fachschule fiir wirtschaftliche Berufe, Aufbaulehrgang

Mo, 09.04.2018 Allergene Di, 10.04.2018 Allergene
Graukdsesuppe A-G Suppe mit Schoberl A-C-G-L
Rostbraten Tiroler Art mit Speck A Gratinierte Hiihnerschnitzel A-G
Serviettenschnitten A-C-G Reis G
Salate Buffet Gemiuse G
Schokogugelhupf A-C-G-F-H Friichtebecher A-C-G
Mo, 16.04.2018 Di, 17.04.2018

Tsatziki G Thunfischcrostini A-D-G
Bunte Couscouspfanne mit Fisch A-D-L-O0 Cannelloni bolognese A-G-L
Salate Buffet Salate Buffet
Vanillecremeringe A-C-F-G-H Mascarponecreme A-C-G-H
Mo, 23.04.2018 Di, 24.04.2018

Rohkostbrotchen A-C-G-M Salate Buffet
Spinatspétzle A-C-G Gulaschsuppe A-G
Schinkensauce A-G-0 Apfelstrudel mit Vanillesauce A-C-G-H
Salate Buffet

HeiRe Liebe G-H

Mo, 30.04.2018

Friihlingscocktail C-G

Cordon bleu vom Schwein A-CG

Kartoffelsalat C-M

Erdbeercreme G

Legende: A=Gluten, B= Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F= Soja,

G=Milch, H=Nisse, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere.



